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ESSENSAUSWAHL 
 

 Spanferkelbraten 

 Ofenschinken 

 Schweinerollbraten mit verschiedenen Füllungen 

 Grillbauch 

 Kammbraten in Soße 

 Rinderbraten in Soße 

 Hirschbraten in Soße 

 Kassler in Soße 

 Grillhaxe 

 verschiedene Sorten Fleischkäse 

 (Fleischkäse, Pizzafleischkäse, Zwiebelfleischkäse) 

 Putenbrust in Champignon Rahmsoße 

 Schweinemedaillons in Champignon Rahmsoße 

 Schnitzelpfanne „Toskana“(Putenschnitzel) 

 Rahmgeschnetzeltes (Putenfleisch) 

 kl. gebackene Schnitzel 

 kl. gebackene Putenschnitzel 

 Frikadellen 

 Hackbällchen 

 Hähnchenschenkel 

 Hähnchenbrust gefüllt mit Broccoli oder Spinat;  

 gebackene Bratwurst / Handkäsebratwurst 

 gebackene mini Bratwürste / Handkäsebratwurst 

 mini Haxe oder mini-mini Haxe 

 Rippchen mit Kraut 
 

Beilagen: 

 Kartoffelgratin 

 Gemüse gedünstet oder als Gratin, auch einzelne Sorten 

 Eierknöpfle (Spätzle) 

 Klöße (Semmel.- oder Kartoffelklöße) 

 Kroketten 

 

Vegetarisch: Kürbisbratlinge 

 

Vegan: Buchweizen-Spinat-Bratlinge 

 
 

Nachtisch: 

 Vannillemousse 

 Schokkomousse 

 Rote Grütze mit Vanillesoße 

 Käseplatte 
 

verschiedene Salate 

 

Brot  


